(SALADES / SALAD )

-Salade verte 4.50€
Green salad.
-Salade composée 15€

Salade, maistomates, comté.
Mixed salad . ietiuce iomatoes comts com

-Salade tomate mozza 15€
Tomates, mozzarella di bufala, huile

dolive, creme balsamique de modeéne, pesto
ail des ours.

Jomaroes mozza salad . romoroes mozzarello
ol buialey, olive ol balsamic vinegay wild gariic
esro

(PLATEAUX / BOARDS )

-Plateau de charcuterie 19€

Charculerie boarads

Saucisson, jambon cry, jombon blanc,
cornichons, beure.

Set of three meats pickles butter ham smoked
ary ham dhied sousage

-Plateau de fromage 20.50€

Chesse boards

Bleu de Cex, comté, morbier, chévre, confit de
figues.

Four cheeses . comié morbiey goalcheese
blev ae Cex, fig confit

(CROUTES / TOAST)13.50€ -Apage

Tartines de pain grillées avec base créme ou
base tomates et salade verte.

loasted bread shces with cream base or
fomaro base and green solad

Garnitures au choix :

- Jambon blanc ou jombon cru.
Fromages : bleu de Gex, morbier, comté,
chewre, reblochon.

loasted breads with cream base or
lomaloes base ana saiad

loooings hams : white ham smoked afy ham
Chesses bleu ae Cex morbier comié goart
cheese reblochon

L€ BISTROT DES GEORENNES

(VIANDES / MEAT )

-Saucisse, frites 11€
Sausaoe french res
-Burger, frites, salade 20€

Boeuf Francais, cheddar, tomate, oignon rouge
confit, salade, sauce maison.

French beef chedday fomara candied red
onion salod homemadke sauce

-Steak, frites, salade 20€

Beelsteak French ries salad!

-Barquette de frites

French fies

-Crépe complete, salade

complerte crepe, salad
Jombon, oeuf mozzarello.
white ham egg cheese

-La Géorenne:
pizza du chef 18€

Base creme, fruite fumée, aneth. mozzarello,
Cream smocked trout dill,mozzarelg

5€

12€

Base tomate/Tomato base

16.50€

Bleu de Gex de Chezery, morbier, mozzarello.
Blev ae Cex morbier mozzarela

-Andalou 15€
Chorizo, poivrons, mozzarello.
Chorizg peopers mozzarela
-Végétale 14.50€

Poivrons, champignons, pesto ail des ours,
mozzarella.

Feopers mushrooms pesto wild oarlic
mozzaréfla

La liste des allergénes est
disponible sur demande.

The allergens list is available on
request.

-Reine
Jambon, champignons, mozzarello.
Ham mushrooms mozzarela

-Enfantin 15.50€
Jambon, mozzarello.

Horm, mozzarélla

-Texane 16€

viande hachée, cheddar, oignons fris, sauce
barbecue, mozzarella.
aground meayt chedday fied onion barbecue

sauce, mozzarello.
Base creme/Cream base

-Morteau

Saucisse de Morteau, pomme de terre,  47€
oignons, reblochon, mozzarello.

Morteau sausage poraroes onions reblochon,

mozzorela

-Ruche 15€

Chewvre, miel, noix, mozzarella.
Coat cheese honey wahurs mozzarela

-Alsace 15€

Lardons, oignons, mozzarello.
Smoked bacor, onions mozzaréllo:

-Bressane 15.50€

Poulet, champignons, mozzarella.
Chicken, mushrooms mozzarela

-Montagnarde 16.50€

Lardons, champignons, reblochon, mozzarella.
Smoked bacon, mushrooms reblochon,
mozzarela

_Parme 16.50€

Morbier, jombon cru, mozzarello.

Morbiey smoked aty ham mozzarela

16€ (DESSERTS)

-Moelleux au chocolat,

créme anglaise 8€

Chocolate cake, cusiard

- Coupe glacée/ ce cream 8€
2 boules avec chantilly.

2 ice cream balls whipoed cream

+ Coulis caramel ou chocolat. 1.50€

Joooings . carame/ or chocolat sauce (couls)

3€

+ Supplement boule.

Parfums : vanille, café, chocolat, caramel,
menthe-chocolat, pistache, fraise,

cassis, fruit du soleil, limoncello, citron jaune,
cacahuéte, mascarpone, thum raisin.

FlAvors . vonila coffee chocolore carome/
minf-chocolare pistachia sirawberry
blackcurant exofic it imoncelayelow lemon,
OEQNUL MASCNOONE, IUM-rQisin.

-Yaourt maison

Homemaae yogurt

Toppings :

- Miel / honey

- Créme marron / chesinut cream

- Coulis de fruits rouge / red fuits coulis

5€

-Meringue, créme double 10€

Meringue, double créme, coulis de fruits rouges.
Double cream ,merinoue red fruit couls

-Pizza Nutella 10€
-Crépe / Crepe

Sucre/Suoar 4€
Nutella 5€
Creme de marron/Chesinut cream 5€
Confiture fraise/Strawmberry jam 5€
Extra chantilly/ Whioped cream 0.50€
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(BOISSONS / DRINKS)

Softs / Drinks :

-Sirop a l'eau 20 ¢l 2€
-Limonade artisanale 33 cl 4€
-Diabolo 25 cl 3.50€
-Coca, coca zéro, schweppes, schweppes
agrumes, orangina, ice tea, perrier  3.30€
-Jus de fruits 25 cl 4€
Eaux/ Waters:

-Cristaline 1.5 L 3€
-Cristaline pétillante 1.5 L 3.50€

Boissons chaudes / Hot drinks:

-Café 1.50€
-Double café 3€
-Thé / tisane 2.80€
-Chocolat chaud 3€
-Capuccino 3.50€
Apéritifs :

-Kir cassis, péche ou mare 3€
-Ricard, pontarlier 2 cl 3€
-Martini bl, martini rg, suze 4 cl 3.50€
-Whisky, vodka, gin 4 cl S5€
+Soda 6€
-Rhum kraken, havana club 4 cl 6.50€
-Baileys 4 cl 4.50€

Bieres bouteille / Beers bootles
3.50€
7.50€

-Heineken 33 cl

-Corona 33 ¢l

Bieres pression / Draft beers

-Galopin 12.5 cl 2€
-Demi / panaché 25 cl 3€
-Sérieux / pinte 50 cl 6€
+ Picon 1€
Cocktails 9€
Aperol spritz

Cuba libre

Gin tonic

* Asked for cocktails menus for hore

Domaine

Les Géorennes



