
Suivez-nous sur les réseaux !

 Follow us on the networks !

LE BISTROT DES GÉORENNES

La liste des allergènes est 
disponible sur demande.

The allergens list is available on 

request.

SALADES / SALAD

-Salade verte         4.50€ 

Green salad.
 

-Salade composée  15€

Salade, maïs,tomates, comté.

Mixed salad : lettuce, tomatoes, comté, corn.

-Salade tomate mozza 15€

Tomates, mozzarella di bufala, huile 

d’olive, crème balsamique de modène, pesto 

ail des ours.

Tomatoes mozza salad : tomatoes, mozzarella 

di bufala, olive oil, balsamic vinegar, wild garlic 

pesto.     

PLATEAUX / BOARDS

-Plateau de charcuterie 19€

Charcuterie boards
Saucisson, jambon cru, jambon blanc,

cornichons, beurre.

Set of three meats, pickles, butter, ham, smoked 

dry ham, dried sousage.

-Plateau de fromage     20.50€

Cheese  boards  
Bleu de Gex, comté, morbier, chèvre, confit de 
figues.
Four cheeses : comté, morbier, goatcheese, 

bleu de Gex, fig confit. 

CROUTES / TOAST

   
Tartines de pain grillées avec base crème ou 
base tomates et salade verte.

Toasted bread slices with cream base or 

tomato base and green salad.   

  

Garnitures au choix :
- Jambon blanc ou jambon cru.

Fromages : bleu de Gex, morbier, comté, 
chèvre, reblochon.   
 

Toasted breads with cream base or 
tomatoes base and salad
Toppings hams : white ham, smoked dry ham.

Chesses bleu de Gex, morbier, comté, goat 

cheese, reblochon.

VIANDES / MEAT

-Saucisse, frites 11€

Sausage, french fries. 

-Burger, frites, salade 20€

Boeuf Français, cheddar, tomate, oignon rouge 
confit, salade, sauce maison.
French beef, cheddar, tomato, candied red 

onion, salad, homemade sauce.

-Steak, frites, salade 20€

Beefsteak, French fries, salad.

-Barquette de frites 5€

French fries.

-Crêpe complète, salade   
Complete crepe, salad
Jambon, oeuf, mozzarella.

white ham, egg, cheese.

PIZZA

-La Géorenne:
pizza du chef    18€

Base crème, truite fumée, aneth. mozzarella,

Cream, smocked trout, dill ,mozzarella,

Base tomate/Tomato base  

-Alpage
Bleu de Gex de Chezery, morbier, mozzarella.

Bleu de Gex, morbier, mozzarella.

-Andalou              15€

Chorizo, poivrons, mozzarella.

Chorizo, peppers, mozzarella.

-Végétale       14.50€

Poivrons, champignons, pesto ail des ours, 
mozzarella.

Peppers, mushrooms, pesto wild garlic, 

mozzarella.

-Reine             16€

Jambon, champignons, mozzarella.
Ham, mushrooms, mozzarella.

-Enfantin        15.50€ 
Jambon, mozzarella.

Ham, mozzarella.

-Texane                      
viande hachée, cheddar, oignons fris, sauce 

barbecue, mozzarella.

ground meat, cheddar, fried onion, barbecue 

sauce , mozzarella.

Base crème/Cream base 

-Morteau
Saucisse de Morteau, pomme de terre,

 oignons, reblochon, mozzarella.

Morteau sausage, potatoes, onions, reblochon,

 mozzarella.

-Ruche
Chèvre, miel, noix, mozzarella.

Goat cheese, honey, walnuts, mozzarella.

-Alsace
Lardons, oignons, mozzarella.

Smoked bacon, onions, mozzarella.

-Bressane
Poulet, champignons, mozzarella.

Chicken, mushrooms, mozzarella.

-Montagnarde
Lardons, champignons, reblochon, mozzarella.

Smoked bacon, mushrooms, reblochon,

 mozzarella.

-Parme
Morbier, jambon cru, mozzarella.

Morbier, smoked dry ham, mozzarella.

DESSERTS

-Moelleux au chocolat, 
crème anglaise  8€

Chocolate cake, custard

- Coupe glacée/Ice cream  8€

  2 boules avec chantilly.

2 ice cream balls whipped cream. 

+ Coulis caramel ou chocolat. 1.50€

Toppings : caramel or chocolat sauce (coulis).

+ Supplement boule. 3€

Parfums : vanille, café, chocolat, caramel,

menthe-chocolat, pistache, fraise,

cassis, fruit du soleil, limoncello, citron jaune,

cacahuète, mascarpone, rhum raisin.

Flavors : vanilla, coffee, chocolate, caramel, 

mint-chocolate, pistachio, strawberry, 

blackcurrant, exotic fruit, limoncello,yellow lemon,

peanut, mascarpone, rum-raisin.

-Yaourt maison
Homemade yogurt 5€

Toppings :

- Miel / honey

- Crème marron / chestnut cream

- Coulis de fruits rouge / red fruits coulis

-Meringue, crème double 10€

Meringue, double crème, coulis de fruits rouges.
Double cream ,meringue, red fruit coulis.

-Pizza Nutella 10€

-Crêpe / Crepe
Sucre/Sugar 4€

Nutella 5€

Crème de marron/Chestnut cream 5€

Confiture fraise/Strawmberry jam 5€

Extra chantilly/ Whipped cream 0.50€

BOISSONS / DRINKS

Softs / Drinks :
-Sirop a l’eau  20 cl   2€

-Limonade artisanale  33 cl 4€

-Diabolo  25 cl 3.50€

-Coca , coca zéro, schweppes, schweppes 

agrumes, orangina, ice tea, perrier          

-Jus de fruits  25 cl 4€

Eaux/ Waters: 
-Cristaline  1.5 L 3€

-Cristaline pétillante  1.5 L 3.50€

Boissons chaudes / Hot drinks:
-Café 1.50€

-Double café 3€

-Thé / tisane 2.80€

-Chocolat chaud 3€

-Capuccino 3.50€

Apéritifs :
-Kir cassis, pêche ou mûre 3€

-Ricard, pontarlier  2 cl 3€

-Martini bl, martini rg, suze 4 cl       

 -Whisky, vodka, gin 4 cl                        5€

+Soda    6€

-Rhum kraken, havana club 4 cl            

-Baileys 4 cl      4.50€

Bières bouteille / Beers bootles 

-Heineken 33 cl 3.50€

-Corona 33 cl 7.50€

Bières pression / Draft beers               
-Galopin  12.5 cl  2€

-Demi / panaché  25 cl  3€

-Sérieux / pinte  50 cl  6€

+ Picon          1€

Cocktails    9€

Aperol spritz 

Cuba libre  

Gin tonic 

* Asked for cocktails menus for hore
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